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五月桑椹迎丰收 益品椹业破“疫”题
———疫情背景下乡村振兴的前景与突破

□记者 刘彦章/文 梁照曾/图

������（上接 5版）
这似乎是一个沉重的话题，也

一直引起记者的深思———
比如，西华有酿造葡萄酒的传

统历史，但一直没有做大做强做出
品牌。 其他各县市区也有类似情
况。专注一孔，深掘下挖，才能深达
泉水。 类似的优质产业，后来者可
以居上，为什么有时候“老师”却落
后了。 如扶沟县的蔬菜种植等，曾
经全国领先，当过山东寿光的“老
师”。 这些现象，值得我们深思。

我们能否以“功成不必在我功
成必定有我”的历史定力，集中人
财物技， 打造各地的百年产业、百
年品牌？ 就像当年的宋河、莲花一
样，成为飘扬在全国，代表“周口、
河南”地域产品的鲜艳旗帜？！

企业结束短视行为，避免内部
折腾，政府雪中送炭，一张蓝图绘
到底，对一个地方，对一个企业，太
重要了！

另外，搞活区域经济，打破诸
侯封地意识，跳出传播学中的“信
息孤岛”或“信息茧房”，即真正做
到对内搞活对外开放，是我们应该

非常关注的问题。
首届周商大会的一幕让记者

印象深刻———
一位参加会议的企业家参观

我市工业产品时，竟然发现了梦寐
以求困惑多时的一款电机产品。这
款产品就在我市附近县生产，他竟
然不知道， 却高价从河北购买，质
量不好，售后不便，还要先付定金，
价格又高！

“家门口有好东西，我却舍近
求远！ ”

这样的事恐怕不胜枚举！
不论生产、销售、研发、采购、

金融，周口区域市场领域的互通互
补互鉴，恐怕大多数仍然是各自为
政、坐井观天。

业内人士支招 ,在全国建立国
内统一大市场的当下，首先，各县
市区及全市统一市场统一区域的

共享共生，仍然是一个非常大的问
题。如同一棵竹竿，一节不通，一竿
无用。 区域市场的销售、 运输、互
补， 从国民经济发展的有效性来
说，也是成本最低，成效最大！毕竟
周口有 1000万人啊！

������桑树种植， 涉及品种、 技术、管
理、生产、销售，可以说是贯通了一二
三产业。

桑椹果保鲜难、易损坏，不宜长距
离运输， 也不宜储存。 而桑椹酒的酿
造与葡萄酒的酿造工艺截然不同，还
要研发出一套专门的技术流程。

如今， 研究生毕业的杜沛鑫已经
在这个专业几乎站在了同行业制高

点！
他成功研发出桑椹酒低温保护酿

造技术，并于 2015年通过国家验收正
式发放果酒酿造生产许可证，2018 年
又通过国家验收发放发酵型果汁饮

料生产许可证。
“这两个证， 目前在全市都是独

家。 ”
2019 年，在国家正式发布酵素国

家行业标准后的首次上海酵素博览

会上 ， 从数百个酵素产品中脱颖而
出，杜沛鑫公司研发的“五月椹”酵素
荣获第三届中国酵素节最佳创新奖。

现在， 基地已经与中科院工程研
究所 、河南省农科院 、河南省工业大
学达成合作 ， 研发推出桑椹复合酵
素、 桑椹酒等 20余个品种并已上市，
深受省内外客户欢迎。

目前 ， 公司仅黄桥一个基地年
产成熟新鲜优质桑椹 400 余吨 ，可
加工生产桑椹酵素 50 多吨 、桑椹酒
150 多吨 ，年产值 1300 余万 。 而且 ，
每年土地流转能给农民租户增加 20
余万元的租金收益 ，每年桑椹采摘 、

果园管理 、 生产加工等直接雇佣当
地村民 200 余人 ， 又给农民带去直
接经济收入 50 余万元。

“但是这些远远不够 ，还可以做
得更好。 ‘五月椹’桑椹原液、桑椹酒
现在也成了西华县对外交往的名牌

特色产品 。 ”杜沛鑫坦言 ，由于产品
品牌知名度不高 ，企业只有 “为他人
做嫁衣”，“我们给广东、 香港、 台湾
一些品牌代加工生产的产品 ， 价格
可以卖到很高 。 但是我们的自主品
牌价格却上不去 ， 企业缺乏核心竞
争力。 ”

杜沛鑫说： “我们的桑椹原液、桑
椹酒可以养生健体 、美容保健 、保肝
强肾、明目美颜、解酒护肝，此外，帮助
消化的效果非常明显。 所以， 一旦接
触，客户黏性很强。 ”

“我们一直坚持采用绿色种植
方式 ，种植期间不喷洒一滴农药 ，不
打一滴除草剂 ，拒绝使用任何化肥 ，
坚持施用有机肥和酵素肥 ， 保证每
一颗桑椹果实都是绿色健康无公害

的 。 桑椹酵素和桑椹酒不添加任何
添加剂 ， 这么好的产品应该让更多
人知道 。 ”杜沛鑫称 ，欢迎关联企业
和个人与他们开展合作 ， 让桑椹产
业继续成为延续数千年华人的 “诗
意乡愁 ！ ”

“联合起来，走向美好未来！ ”这
不仅仅是杜沛鑫，也是全市各县市区
所有好项目 、好企业 、好经理的共同
心声！

杜沛鑫给员工讲解成熟期的桑椹管理

工作人员收运桑椹

寻路： 搞活区域经济
打破内部壁垒

�前景：好项目一起做
走向美好未来

工作人员将运回的桑椹打成酱冷储


