
3热点
责任编辑 滕永生2024 年 1 月 15 日 星期一

秉“三精”理念“绣”文明新城
□记者 李瑞才

本报讯 维护桥梁路面保安全连通民心，消除城
区内涝点顺应民意，更新市政路网惠及群众……随
着“创文巩卫”工作的持续深入，市市政服务中心秉
承“精心、精细、精致”的城市管理理念，坚持问题导
向、结果导向，聚焦城市建设与管理提升，聚焦民生
焦点，紧紧围绕所承担的创建任务，坚持以开展“七
大专项提升行动 ”为突破口 ，大力实施市政道路建
设、排水管网升级、智慧市政建设、市政设施微改造
等工程项目 ，全面加快城市路网升级更新 ，为民生
幸福“开路”护航。

“自去年‘七大专项提升行动’启动以来，我们严
格按照新时期市政管养的总体要求和部署，累计完成
人民路、大庆路、七一路等道路沥青路面维修、人行道
维修、路缘石更新以及标识标线施划；先后在中心城
区更换窨井盖 1130 套、雨水箅子 441 套，处理地下管
网堵塞及冒水点 264处，清掏雨污水检查井和雨水收
集口 2040 处；维修路灯 1961 盏、路灯电源盖 450 个，
更换路灯井盖 290 个、路灯交流接触器 61 次，更换路
灯照明电缆约 8600 米，维修路灯监控 30 次，通过扎
实工作确保中心城区实现‘道路平整、排水畅通、路灯
明亮、桥梁稳固，设施完善’的工作目标和各项‘创文
巩卫’工作要求。 ”据市市政服务中心相关负责人介
绍，2023 年，他们组织人员对中心城区的城市桥梁进
行精细化养护管理， 对每一座桥梁进行建档立卡，严
格按照《城市桥梁养护技术标准》及相关技术规范要
求进行桥梁巡查， 并根据巡查情况编制养护维修计
划，发现安全隐患及时整改；先后办理完成市长热线
转办案件 729 条，数字化城管转办案件 1423 件，受到
群众的一致称赞和各级领导的充分肯定。

“我们及时组织力量参与城区防汛除涝，成功处
置了去年 5 月 2 日、5 月 26 日和 7 月 3 日、7 月 25 日
等数次暴雨造成的汛情和城区内涝。我们还积极参与
中心城区的黑臭水体治理、排水管道清淤、地下管网
新建修复、排污口封堵改造、雨污分流改造等工作，让
中心城区的道路积水问题得以减轻，沟渠河道内水质
明显得到改善，城市管网的安全运行能力明显提升。”
该负责人表示，过去的一年，我市在市政设施管理制
度建设上下“实”功夫，在市政设施养护上下足“绣花”
功夫，坚持长效管护和专项整治双轮齐转、双管齐下，
持续治理“城市病”、修补“城市坑”、美化“城市颜”，动
态高效开展道路、路灯、桥梁等市政设施管养，保障城
市安全运行，一系列精管细护举措让市政设施变得更
“聪明”、更“贴心”，有力推动城市承载力不断提高，提
升了城市品位，让我市智慧化市政建设工作迈上新台
阶、新高度。 ②18

□记者 何晴 文/图

本报讯 入腊月食腊味。 进入腊月， 年味愈发
浓郁， 人们开始置办年货喜迎春节， 而一盘有滋
有味的香肠也是许多周口市民饭桌上必不可少的

年味菜。 1 月 13 日上午， 记者来到位于中心城区
常青路的麻辣香肠加工门店， 看到一排油光发亮
的香肠、 腊肉等腊制品整齐地悬挂在店内， 腊香
扑鼻。 店内， 老板忙着将猪肉切割、 称重、 绞肉、
拌料……店外则排起了长队， 前来灌香肠、 腌腊
肉的市民络绎不绝。

“每年一进入腊月， 我和老伴都会来他家灌
香肠。 最近猪肉便宜， 我们灌了整整 54 斤香肠，
一半是微辣的， 一半是广式风味的， 还在这里加
工了 20 斤腊肉， 留着过年等孩子们回家了再一块
吃。” 市民韩女士笑着说。 据店主邱宗鑫介绍， 每
年的腊月初八到腊月二十一， 是市民灌香肠的高
峰期， 店里平均每天能加工 300 斤至 400 斤腊制
品， 忙的时候能加工 700 斤到 800 斤。 为更好满
足顾客需求， 他们店还免费提供晾晒服务。 “我
们夫妻是从四川泸州来的， 每天早上 7 点多开门，
晚上没人了才关门。 我们在周口干灌香肠、 腌腊
肉生意已经 10 年了， 用的拌料都是从四川老家配

好后带过来的 ， 保证让顾客吃上正宗的四川香
肠。” 邱宗鑫说。

灌香肠看起来简单，却是个技术活。 老板和妻
子向记者演示了一遍操作流程。 待顾客选好鲜肉
后，先将鲜肉分割称重，再绞成肉丝，接着拿出秘制
拌料进行调味， 搅拌均匀后用肠衣灌装成香肠，再
根据顾客需要的长度进行打结，最后复称。 经过一
道道工序后，鲜肉变为一节节香肠，店内的喧闹与
香肠带来的年味自然地融合在一起，喜迎新年的氛
围从小店慢慢扩散开来。

“灌香肠要选择肥瘦相宜的前腿肉，灌好的香
肠要放在阴凉通风处晾上七八天，这样制作而成的
香肠口感才最好，吃不完要冷藏。”邱宗鑫说。“来他
的店里灌香肠、做腊肉，比自己在家操作方便，既放
心又省事，重点是味道比自己制作的正宗。 ”前来灌
香肠的市民李女士说，她灌完香肠后，一部分会带
回娘家晾晒，一部分会放在店里晾晒，这样既节省
了空间，又省去了麻烦。

临近中午， 邱宗鑫和妻子依旧在店内忙碌着。
邱宗鑫说，今年猪肉的价格相对便宜，来加工香肠
的人特别多，元旦过后就迎来了灌香肠的第一波高
峰。他预计腊月初八过后，灌香肠的人还会更多，他
和妻子已经做好了充分准备。 ②18

市民舌尖上的年味日渐浓郁
灌香肠、腌腊肉
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������集市熙攘年味浓，琳琅满目物华丰。 进入腊月，从城市到农村，从农贸市场到商场超市，各种
年货带着浓浓的年味充盈着豫东大地。 从传统米、面、油到进口时令水果，从地方土特产到时尚
科技产品，从大包小包手提肩扛到指尖一点年货到家，年货消费折射出我市经济发展轨迹，见证
着人民群众生活水平的提升。 为系统展示我市各地年货的历史文化、独特风格、购销变化等，帮
助市民增强购物体验，烘托节日氛围，助力商业经济发展，本报从今天起推出“记者帮您看年货”
栏目，赶热闹乡村大集，逛各地人气年货节，发现特色年货，寻找最浓年味。

欢迎大家提供采访线索：0394-6069316。

邱宗鑫和妻子展示他们制作的香肠和腊肉。

处理下水道堵塞（资料图）。
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