
关帝庙是周口最具代表性的文化地标之一， 彰显着周
口深厚的文化底蕴，承载着周口人的共同记忆。 更新改造后
的关帝庙历史街区不仅承载着历史，更孕育着新的梦想。 一
家名为“繁花”的手作中式糕点店正在此地悄然绽放。

近日，本报记者专访“繁花手作中式糕点”主理人陈丽，
听她讲述自己的创业故事。 从家庭主妇到餐饮品牌创始人，
陈丽的“转身”并非偶然，而是坚持匠心与梦想的必然结果。
她的经历启示我们：创业之路固然充满挑战，但坚守热爱、勇
于尝试，终能走出一条属于自己的繁花之路。

真诚希望读者朋友能从陈丽的故事中汲取力量， 勇敢
追寻自己的梦想。 期待有朝一日，您也能与“繁花”邂逅……
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从家起航 手作繁花
秋风送爽。 9 月 3 日下午，陈丽在一尘不染的小店里

开始工作，捏坯、塑形、雕刻———每一件糕点对她而言都是

一件艺术品，慢工才能出细活。
开业仅 9 个月，“繁花手作中式糕点”便在社交媒体上

“吸粉”不少。 每枚糕点售价不菲，可订单却接踵而至。
对于手工制作，陈丽有着近乎痴迷的追求。 20年前，尚

未大学毕业的她来到北京闯荡，做过唱片宣发、明星活动策
划，还曾是一个服装品牌的代理人。 繁忙工作之余，她流连
于各种手作工坊，制作出不少受欢迎的手工艺品，其中一件
“拖尾孔雀”被一位外国友人以两千美元收藏。

数年的“北漂”生活后，她回到家乡结婚，在关帝庙历
史街区定居，相夫教子，平静的生活一晃就是十几年。为了
让公婆和子女吃得健康，她开始自制糕点。为此，他还专门
赴南方拜师学艺。她做的糕点样式精美、口味绝佳，亲朋尝
过后纷纷赞叹：“好看、好吃！你要是开店，一定会有顾客。”

去年夏天，陈丽尝试在家制作糕点，并通过社交媒体
分享、售卖，逐渐积累了一批客户。 甚至有铁杆粉丝提出
“线下奔赴”，现场学习糕点制作。 陈丽萌生了开店创业的
念头。彼时，关帝庙历史街区正在积极招商入驻。陈丽考察
后，认为这里文化底蕴深厚、客源基础好、离家近、政策优，
经营前景良好，于是果断签下一间约 40 平方米的店面。

今年 1 月，“繁花手作中式糕点”正式开业。
店面装修由陈丽亲力亲为，整体风格温馨典雅。 墙上

的唐卡是她亲手绘制，富丽堂皇；几件手工丝网花也出自
她手。 小店别具意趣，格调不凡。

店内陈列的糕点，宛如一件件精妙的艺术品。 饱满的
花生、核桃，鲜艳的寿桃、黄梨……近 30 种造型的糕点，均
由陈丽手工制作。她的一双巧手为糕点注入了灵魂和艺术
内涵。

在口味上，陈丽融合南派糕点技艺与自己对食材的独
到理解，组合各类谷物、水果及辅料，做出的糕点醇厚丝
滑、清香甜蜜。

尽管店内售卖的糕点一枚都要十多元，可“繁花”凭借
“高颜值”“高品质”吸引八方顾客不断前来。 佳节将至，近
期的订单不断，陈丽常加班至深夜两三点。 有限时间内的
精心之作，件件都是“限量款”。

从手工作坊到餐饮管理公司，陈丽迈出了人生
的重要一步。这一步，源自“天时地利”，更重要的是
“人和”———她有一位志同道合的伙伴———厨师长

邢豪鹏。
邢豪鹏今年 35 岁， 曾在浙江宁波从事融合菜

研发，厨艺精湛。 2023 年，他应邀来我市的一家日
料店进行业务指导。 当时陈丽为补贴家用，在那家
日料店做洗碗工。 邢豪鹏注意到这位大姐不简单：
碗盘刷得锃亮， 还常提出合理化建议———“这盘刺
身加点现切紫苏叶，会不会更美观？ ”“用预热陶盘
盛装，客人用餐体验会更佳。 ”

说者无意，听者有心，这些建议着实令邢豪鹏
刮目相看。 深入交谈后，他发现陈丽看问题清晰透
彻，志向远不止做一名普通洗碗工，由此心生敬重，
便建议店家委任她为前厅师傅，负责出菜，月薪也
较之前提高了近一倍。

在周口逗留十数日后，邢豪鹏返回宁波。 不久
后，陈丽决定创业自己做老板。

可当陈丽决意进军综合餐饮业时，第一时间想
到的就是邢豪鹏。此时邢豪鹏正在宁波主理一家大
型餐馆，同时兼任 3 家连锁店的技术顾问，年收入
数十万元，事业小成。

陈丽向他发出诚挚邀请，他并未多犹豫，很快
赶到周口商议———因为在他心中也燃烧着一团创

业之火。
在邢豪鹏的参与下，陈丽成立的餐饮公司确立

三大主攻方向：中式糕点，作为立店之本，未来也将
是引流产品，陈丽比喻它为“炮捻子”；新中式茶饮，
面向年轻及中高收入群体， 体现东方餐饮美学；融
合轻食简餐，核心是“跨界混搭”，通过食材与技法
的碰撞创造新口味。

陈丽表示，现代人更注重健康饮食，将秉持“低
油糖、少加工”的原则，大幅减少糖、油、盐等的使
用，相信会赢得市场认可。 “其实我也曾忐忑，守着
一家小店，订单不愁，岁月静好，不也很好吗？”陈丽
说，“有些事总要去试试，毕竟我们还年轻。 ”

20 年前不顾一切闯荡京城的小姑娘， 与时光
一同成长。 虽在沙颍河畔阅尽千帆，可心中仍有梦
想。 若不尝试，或成遗憾。 前路是繁花似锦，还是荆
棘遍布，唯有走过才知道。

如今，陈丽正以“繁花”为起点，以餐饮公司为
新契机，尝试走出一条传统手艺与现代商业相结合
的道路，探索更具社会价值的企业模式。

让我们衷心祝愿她：一路繁花，前程似锦！

携手伙伴 再启新程

微光相伴 温暖相遇
小店里人来人往，其中一些不仅是顾客，更是

陈丽的粉丝，后来还成了朋友。这些人中，一位名叫
小爱（化名）的女孩，让陈丽难忘。

初春的一天，小爱通过微信联系到陈丽，提出
希望到店里看看、聊聊。 陈丽热情邀请。 当天下午，
一位步履歪斜的女孩推门而入，“您好，我是小爱”，
她的笑容拘谨而真诚。

一盏清茶、几枚糕点，两人促膝长谈。
小爱娓娓道出自己的身世：因出生时缺氧导致

脑瘫，行动受限，而她的双胞胎妹妹却健康活泼，周
游多国并在海外定居。 父母没有放弃小爱，供她读
完大学并顺利攻读硕士学位研究生。然而身体不便
让她在求职时屡屡受挫，如今靠创作网络小说获得
一些微薄收入。

陈丽回忆道， 当时小爱告诉她：“每次稿费到
账，我都会买些糕点，孝敬爸妈，同时犒劳一下自
己。”陈丽默默听着，心中暗生感动———这样的好女

孩，理应拥有属于自己的一席之地。
不久，一位气质温婉的女士来到店里。“我是小

爱的妈妈，她说想跟您学做点心，又怕自己笨手笨

脚。以前学钢琴，老师都嫌她……我觉得，学一门手
艺总是好的，生活也能多一份寄托。”陈丽动容地连
连点头：“您放心，我一定教会她！ ”

在陈丽的耐心指导下，小爱很快学会了制作糕
点。 尝到自己做成的第一枚糕点时，她笑着流下了
眼泪。

这件事深深触动了陈丽，她久久思考女性成长
与就业的问题。不久后，她推出“繁花创业班”，陆续
招收十几名学员，传授糕点制作技艺，帮助更多人
就业创业。随着学员越来越多，陈丽清晰地意识到，
手工糕点的“赛道”仍显狭窄，若想帮助更多人，必
须扩大事业版图。 经过深思熟虑，她决定成立一家
餐饮公司，服务更多人。

沙颍河南岸的周家口南寨历史文化街区闻讯

后向她递出“橄榄枝”———可为陈丽提供面积更大、
位置更好的铺面，并给予更多政策扶持。

就这样，陈丽成立了一家餐饮管理公司，正式
进军综合餐饮业。采访中，她告诉记者，位于南寨的
新店已完成装修设计，近期正在紧张施工，预计不
久后就能开门迎客。

陈陈丽丽制制作作好好的的手手工工糕糕点点。。

陈陈丽丽在在介介绍绍自自己己制制作作的的手手工工糕糕点点。。


