
从“卖美食”到“卖体验”
———中心城区餐饮业焕新体验场景引领消费新风尚观察
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“以前喝胡辣汤 ，讲究 ‘快 ’，三五口喝完赶去上
班；现在来这儿，我愿意多腾出来十分钟的早餐时间，
就为了这口‘有讲究’的汤。 ”10 月 15 日 7 点半，市民
王建国坐在位于周口大道附近的某老字号品牌胡辣

汤门店里，品尝着美味的早餐。
作为河南胡辣汤推广示范品牌，该胡辣汤店打破

了人们对“早餐店”的刻板印象。 一走进门店，胡桃木
色的桌椅搭配暖黄色灯光，门厅里介绍胡辣汤发展史
的壁画，收银台旁圆柱形的展柜里，整齐摆放着制作
胡辣汤所需的胡椒、八角、白芷等原材料……远远看
去，这家店仿佛是一个小型胡辣汤制作技艺展示馆。

“我们不想只做一家‘卖汤的店’，我们希望这家
店能够成为展示周口文化的窗口。 ”门店负责人介绍，
为了让非遗美食“活起来”，使口味更满足周口消费者
对品质的需求，他们还推出了福娃油条、即食胡辣汤，
因其方便性和口感，一经上市便好评不断。

王建国笑着说，现在他不仅自己常来，还成了“义
务宣传员”，逢人就推荐这家“有文化的胡辣汤店”。

记者在现场看到，不少年轻人和游客专程前来打
卡品尝，在这里，老味道有了新价值，融合了新体验的
传统早餐店变成了“胡辣汤文化打卡点”。

观察一：
老味道的新价值

“妈妈，这个泥泥狗好可爱，咱们能把它带回家
吗？ ”１０ 月 １８ 日中午，在淮阳区一家主打地方文化

的餐厅包间里，5 岁的小女孩朵朵指着墙上陈列的
泥泥狗摆件，拉着妈妈的手撒娇道。朵朵的妈妈常女
士是这家餐厅的常客，她告诉记者，现在无论是家庭
聚餐还是朋友聚会，她都会优先选择这里。

作为我市首家弘扬淮阳文化的主题餐厅， 该餐
厅将“非遗元素”融入就餐全过程。

走进这家餐厅，仿佛置身于“博物馆”：门口展示
柜内摆放着不同尺寸、不同造型的泥泥狗摆件；大堂
内陈列着从前的碾子和磨盘； 包间墙壁上还悬挂着
能勾起食客儿时记忆的村庄美景……

如今，该餐厅不仅是淮阳区的“网红打卡地”，更
成为许多外地游客感知淮阳的“文化窗口”，他们在
用餐中沉浸式领略到周口本土文化的独特魅力。

据这家餐厅工作人员透露， 该餐厅客流量一直
稳定，经常需要排队等位。“不少顾客是外地游客，他
们用完餐后， 还会咨询我们在哪儿能买到具有淮阳
特色的伴手礼， 我们会向他们推荐附近的非遗工
坊。 ”该工作人员表示。

观察二：饮食间的新场景

“这个角度能拍到菜品和窗边的绿植。 ”10月 18
日晚，位于周口文昌万达广场的一家主打精致菜品的
餐厅里，年轻的大学生李悦（化名）正拿着手机，给面
前的“森系沙拉”拍照。坐在她对面的闺蜜也在调整角
度，拍摄甜品“云朵舒芙蕾”。这样的“拍照环节”，已经
成为不少年轻人外出就餐时的“固定套路”。

走进这家餐厅，仿佛置身于“城市森林”：天花
板上挂着藤蔓和小灯串； 每张桌子间都有绿植隔
断，以保证私密性；就连服务员的工装，都是浅色系
的棉麻衬衫。 餐厅整体风格清新又文艺。

“我们想为周口的年轻人打造一个远离喧嚣的
小角落。非常欢迎大家来这里就餐、拍照、打卡。 ”该
餐厅经理告诉记者。

近年来， 我市中心城区陆续开业了一批主打
“颜值+品质+社交”特色的餐厅，它们不追求“大而
全”，而是靠独特的氛围、精致的菜品摆盘和舒适的
社交空间， 吸引大批年轻消费者———“在有趣的空

间里好好吃饭”成了不少周口年轻人的新潮流。
除了环境，菜品的“颜值”和“品质”也很关键。 位

于圈神庙街的一家融合餐厅近来吸引了不少年轻顾

客光临。 记者在某点评软件上看到不少顾客的好评。
这家被食客打出了整体 4.8 分的餐厅，评价多为“菜
量合适，味道不错”“环境很好，口味也不错”“适合浪
漫约会，鲜奶醪糟口感很好”等。

采访中，该餐厅负责人告诉记者，他们不仅注重
提升就餐体验以激发顾客的分享意愿， 更坚信餐品
质量是“体验”的基石。 为此，餐厅坚持当日采购本地
食材并手工熬制酱料，确保顾客在为“体验”买单时，
品质也能得到绝对保证。

95 后上班族刘露每次和朋友聚会，都会选择这
样的餐厅。 她说：“以前聚餐就是‘找个地方吃饭’，
现在更像是‘找个地方放松’。 身边的很多朋友都会
着重考虑就餐环境与氛围。 感觉大家现在追求的不
仅是美食，更追求一种舒适的氛围感、体验感。 ”

观察三：食客们的新逻辑

从非遗对美食的 “文化赋能”， 到主题餐厅的
“场景营造”，再到精致餐厅的“社交适配”，中心城
区餐饮业的迭代，折射出的是城市消费需求的深层
变革———当物质需求得到满足后，消费者开始追求
“精神层面”的体验。 “好吃”不再是唯一的评价标
准，“有文化、氛围好、能社交”成为新的消费需求。

餐饮业态是商圈的“流量入口”，也是消费变革
的“晴雨表”。 近年来，中心城区不断推动商圈升级，
鼓励业态创新，从“卖商品”向“卖体验”转变，而餐

饮业的率先突破，为其他业态提供了借鉴。
“未来将多措并举，拓宽消费场景、营造消费氛

围、改善消费条件，激发消费市场更大动能，推动我
市经济持续向好。 ”市商务局相关负责同志表示。

“中心城区不少特色餐厅将文化元素‘揉’进用
餐场景，在用餐间就能沉浸式感受文化魅力。 高颜
值与高品质的‘网红餐厅’，更是成为不少年轻人首
选的温情舒适的消费空间。 就餐选择越来越丰富
了！ ”刘露道出了不少周口年轻人的心声……

中心城区餐饮业升级背后：
“好吃”不再是唯一的评价标准

编者按

当“好吃”不再是餐饮消费的唯一标准，当城市的
快速发展推动消费业态从“单一购物”迈向“多元体
验”，与市民生活最紧密的餐饮业，率先吹响了“体验
革新”的号角。

本报记者近日深入中心城区多家特色餐饮门店，
为您全景式解析这一新风尚：老字号早餐店如何化身
“文化打卡点”？ 主题餐厅怎样将一顿饭变成沉浸式文
化之旅？ 年轻人又为何心甘情愿为餐厅的“氛围感”买
单？ 答案，就藏在街头巷尾那些充满巧思的细节里。

本篇报道将带您亲临现场，探寻周口餐饮如何跳
出“好吃”的单一维度，玩出令人惊喜的新花样，并从
中窥见我们城市消费升级的澎湃动力……

工作人员向食客介绍胡辣汤底中包括的中草药。

介介绍绍胡胡辣辣汤汤发发展展史史的的壁壁画画成成了了某某早早餐餐店店的的打打卡卡点点。。

浓郁的人文环境，帮助顾客沉浸式体验淮阳文化。


