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处于内陆的中原城市!说到底还是保守许多!特别与白酒收

藏的行家们比!葡萄酒收藏爱好者开始多起来!只不过比起一线

城市的富豪新贵们还是在刚萌芽的状态!喜好表现内敛!市场尚

未完全苏醒" 娇贵的葡萄酒储存更让一些人望而却步# 尤其是炎

热的夏季!葡萄酒对收藏的条件更为挑剔"
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葡萄酒收藏市场未完全苏醒

高端红酒收藏! 已成为一个日

渐热门的话题! 富起来的国人不再

把别墅豪宅作为骄傲的理由! 财富

的表现更加内敛! 而收藏红酒无疑

正是富足和品位的最佳体现! 而且

高端红酒收藏的高回报率也成为一

种极好的投资手段" 另一部分! 则

不外乎因为喜欢红酒的健康时尚 !

爱上喝红酒# 喝好酒" 所以说! 名

酒收藏家一般分两类$ 纯粹的享受

主义者和投资者"

赵先生很早便开始收藏红酒 !

在他东区的房子内 ! 地下一层被

全部做成红酒酒窖 ! 整面墙的酒

柜专业打造 ! 许多都是平日出差

带回来 # 淘回来的好酒 " %平常

在家里没事的时候 ! 喝点自己的

藏酒 ! 出去喝多是应酬 ! 静静品

的机会不多 " 发现现在大街小巷

的酒窖也越来越多了 ! 证明红酒

市场的潜力很大 "& 而在郑州经商

的王先生也表示 ! 他发现这两年

许多家居代理商也开始把专业的

红酒酒窖定制引入市场 ! 即使不

懂藏酒 ! 按照自己的喜好摆摆喜

欢的酒瓶 # 酒标设计 ! 也是非常

不错的"

不过 ! 更多的人士表示 ! 虽

然喜欢红酒也开始涉足这一块的

收藏 ! 不过还是觉得专业度很高 !

只知皮毛 " 张女士在自家的院子

种了葡萄藤 ! 自己是个初级的葡

萄酒发烧友 ! %用自己种的葡萄

酿酒 ! 虽然藏不了多长时间 ! 不

过乐趣很大 " 希望多知道些专业

葡萄酒常识"&

葡萄酒收藏要先学会 !收"

想知道什么样的葡萄酒值得收

藏# 增值空间大! 当然首先要知道

它的选择根据" 一位著名的葡萄酒

收藏家米歇尔看来! 对于葡萄酒收

藏来说! 最重要的是三点$ 非常好

的酒质 ! 包括陈年能力以及味觉 '

酒庄要非常有名' 最重要的是稀有

性! 存世量要稀少" 记者就如何选

择红酒酒品来收藏! 特别采访了堡

隆酒窖副总经理宋伟"

宋伟表示! 谈到收藏! 可从两

方面考虑$ 一方面根据葡萄酒的特

性" 葡萄酒讲究年份和产地" 年份

指的是葡萄采收的那一年" 雨水太

充足的年份! 酿出的葡萄酒可能因

为葡萄的水分含量太高而导致颜色

不够深! 风味不够浓郁' 过于干旱

的年份 ! 则葡萄生长慢 # 颗粒小 #

水分不足! 酿出的葡萄酒也会风味

寡淡" 好的年份却会带给葡萄酒更

好的颜色# 风味! 好产地则会带来

适宜的气候# 阳光# 水分和土壤等!

从而酿造出高品质葡萄酒" 好年份

在名庄酒的投资上面尤为重要(

另外一方面要判断藏酒的价格

走势" 宋伟透露! 市场! 在很大程

度上决定了葡萄酒价格的走势" 第

一! 名人推崇" %但凡罗伯特帕克

评价较高的酒! 价格都会攀升"& 很

多人投资产品! 会选择查看帕克的

评分! 这也是许多企业在销售产品

时经常标明帕克评分的原因" 除帕

克评分以外! 比较知名和权威的评
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等评分系统" 可以综合这

些评分! 进行选择" 第二! 炒作" 拉

菲的炒作! 致使很多葡萄酒爱好者难以

亲近! 却给投资者带来了更多的升值空

间" 第三! 产量" 物以稀为贵! 好品质

的葡萄酒更是如此! 喝掉一瓶少一瓶"

因此! 也具有更大的炒作空间"

河南省酒业协会进口酒分会秘

书长苏雪透露 $ 与白酒收藏相比 !

葡萄酒收藏需要更多的知识储备 "

%我不需要向你介绍老茅台的稀缺性

与历史! 大多数人都知道! 然而葡

萄酒收藏则需要更多! 关于酒庄历

史# 产地# 土壤# 年份# 风土甚至

酿酒师是谁 ! 这是一个庞杂的过

程"&

比白酒更娇贵的葡萄酒储存

既然葡萄酒投资和藏酒如此兴

盛! 那么一定要有很好的保存条件!

不然可就太浪费了" 葡萄酒和白酒

一样! 也怕暴晒# 晃动和高温" 平

日要更娇贵一些"

关于夏季日常存酒! 宋伟讲了几

条保存原则$ 葡萄酒的保存还是要遵

循 %避光# 恒温# 恒湿# 防震# 无异

味# 横放& 这个原则" 重点说一下存

放$ 长期存放瓶口向下的摆放方法是

不可取的" 因为葡萄酒存放时间长了

会有沉淀! 平放或者瓶口向上略微倾

斜! 沉淀就会聚集在瓶子底部" 而如

果瓶口向下倾斜! 沉淀就会聚集在瓶

口处! 时间长了会粘在那里! 倒酒的

时候! 会连沉淀一起倒入酒杯! 影响

酒的口感" 不要放在汽车后备厢或厨

房! 这两个地方可都是 %臭名昭著&

的葡萄酒杀手"
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