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晚报记者 张志新 文
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本报讯 昨天是农历腊月二十三! 也是

大家俗称的"小年#$当日!我市一位市民自掏

腰包购买
1233

斤饺子通过市红十字会送到

周口市区
133

个贫困户手中! 赢得不少市民

的赞许$
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月
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日上午!记者见到这位爱心市民

时! 无论怎么询问! 他都不愿透露自己的名

字!最终他仅说自己姓肖$

肖先生
"3

多岁!老家在项城!来周口市

区工作多年$谈起为何要给贫困户送饺子!他

说!他出生在项城农村一个贫困家庭!小时候

每逢过年!他们家有时连顿饺子都吃不上$每

次想起以前的苦日子! 肖先生心里就特别不

是滋味$又快过年了!为让一些贫困户吃上饺

子!肖先生自费购买了
1333

斤"爱心饺子%!

通过市红十字会送给
133

个贫困户$ 因为每

个贫困户可以领到
!3

斤水饺!考虑到有些贫

困户一下子吃不完! 家中又可能没有冰箱存

放! 肖先生特意嘱咐市红十字会工作人员把

这些饺子兑换成超市的"饺子票%!让贫困户

想吃的时候再到超市领取$

"每个人都有爱心!我做这事不算什么!

不值得宣扬$%接受采访时!肖先生谦虚地说$

同时!他表示!希望有更多市民能献出爱心!

帮助困难群众$
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今年
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岁高龄的屈秀兰家住川汇区七

一路办事处文明社区!由于老伴去世较早!孩

子长期在外务工!她一个人以捡垃圾为生$昨

天上午! 七一路办事处的工作人员于红霞把

市红十字会志愿者带来的"饺子票%送到屈秀

兰手中! 还带着屈秀兰到一家超市领取了一

斤冻饺子&如图'!并嘱咐老人什么时候想吃

饺子!就拿着票到超市领取$

得知这
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斤饺子是一位爱心市民给送

给她的! 屈秀兰激动地说()没想到还有这么

多好人记着我们这些老人!谢谢他$ %

在超市购物的尚先生得知屈秀兰老人领

取的水饺是一位市民赠送的! 也表示(*这位

市民真有爱心!他的这份心意太难得了!很让

人感动+ %

!小年"家庭聚会多
饭店生意火了
!

晚报记者 张燕

本报讯 昨天是"小年%!记者走访周口

市区几个大众消费的饭店! 了解到当日家庭

聚会,亲朋好友聚会明显增多!饭店的生意也

随之红火不少+

昨天临近中午时! 记者在建安路一家饭

店看到!进店消费的食客络绎不绝!大厅里近

一半的位置已坐满+ 座位上既有白发苍苍的

长者!也有牙牙学语的孩童!明显都是家庭聚

会+

"小年是中国传统习俗中一个重要的节

日!我们一家借这个机会一起吃个团圆饭+本

想着早点来订个包间! 但工作人员说包间已

经订满了+ %在此就餐的市民赵女士说!春节

假期他们一家三口将去外地过年! 因此 "小

年%他们就和赵女士的父母聚餐+

"每逢小年!客流量会出现一个小高峰!

今年的客人明显以家庭聚会, 朋友聚会为

主+ %这家饭店的工作人员介绍!"两三天前!

就有市民预订包间+%在此工作的一位保安也

介绍!他负责的停车位早就满员了!根据预订

情况!晚上就餐高峰还会持续+

七一路一饭店当天的生意也是异常火

爆+ "今天是-小年.!就餐的客人一波接着一

波+#这家饭店的工作人员说!)有些市民看没

位置!只好离开了+ #

随后!记者又走访了文明路,工农路等地

的一些饭店!发现他们的生意都不错+

香肠高高挂 年味渐渐浓

!

晚报记者 金月全 摄影报道

时光飞逝! 年味越来越浓" 不少周口市

民!尤其是老年人已经开始用心地囤起年货"

而这个时候腊味飘香的香肠成了不少市民的

首选" 他们三三两两走进路边的香肠加工点!

买肉#灌香肠$一时间成了最有年味的行动之

一%

今年
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岁的老徐和老伴在周口市区育新

中路租下一个小门面!平时!夫妇二人起早贪

黑经营着蛋糕和千层饼生意" 但每年一进入腊

月!他们就中止&老本行$!开始支摊&灌香肠$%

提起&灌香肠$!老徐说!这事还要从
$#

年前说起%

$#

年前!老徐只身从商水县大武

乡来到市区经营蛋糕和千层饼生意% 邻居一

家是四川人!平时两家相处得很和睦% 后来!

四川人回去了!就把&灌香肠$的拿手绝活传

授给了老徐% 打那时起!每到腊月!老徐就开

始&灌香肠$!由于老徐老实本分'爱干净!&回

头客$越来越多!就算现在他们的左右邻居都

干&灌香肠$生意!他的生意仍然不错" &我是

专门从黄淮市场附近赶来(灌香肠)的**$

$
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日下午!一位中年妇女说!她是老徐生

意上的回头客!买这里的香肠多年了%

老徐说!&灌香肠$大致有以下几个步骤+

选肉'配料'调拌'灌装'分节和晾晒%

此外!在采访的同时!记者也向老徐打探

了灌香肠的讲究+立冬以后灌香肠!选肉得选

&前腿肉$, 按照喜好放调料! 麻辣五香得拌

匀,灌好低温等风干!一星期后可尝鲜%

视觉#过大年

老徐夫妇忙着加工香肠

调味 灌装香肠 待分节的香肠


