
绿豆去皮

丸子
丸子上摊
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晚报记者 张燕

本报讯 冬天的关键词是!冷"#可是

这几天阳光明媚# 午后稍稍活动一下就

会微微出汗$ 不少市民纷纷感慨%这还是

冬天吗#!春姑娘"是不是提早来了&

如今#正值大寒节气$ '授时通考(天

时)引'三礼义宗)%!大寒为中者#上形于

小寒#故谓之大**寒气之逆极#故谓大

寒+ "这时寒潮南下频繁#是中国大部分

地区一年中的最冷时期#风大,低温,地

面积雪不化#呈现出冰天雪地,天寒地冻

的严寒景象+ 这代表天气将会冷到极致+

可是#老天没有!循规蹈矩"+ 在我市

除了大寒节气到来当天有一股弱冷空

气#气温稍降#截至目前#老天未曾改变

过!脸色"#而是!笑容"更加灿烂#天气如

同进入了晴热模式+ 据气象资料记载#市

区气温最高的当属
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+ 稍微留心就会看到街上的人

们也是穿着各异+ 保守一点儿的#仍穿着

羽绒服-年轻一点儿的小伙子,小姑娘#

已经换上了较为轻薄的衣物+ 如此情形#

真是像足了!乱穿衣"的春秋天+

虽说如此好天给市民外出购置年货

提供了有利条件# 但是冬天的关键词是

!雪"和!冷"#让人总觉得少了这些特有

的味道#心中还是稍有遗憾+ 市民魏先生

说%!虽然冬天# 大家都盼着天气暖和一

些#可是如此天气#让人心里多少有点儿

不踏实+ "市民张先生说%!目前正值.四

九/#可天还不冷#总觉得这年过得似乎

少了点儿味$ "还有一些网友调侃%!冬天

是不是也慌年#提早和春天.换岗/了$ "
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日#记者采访了市气象专家$

气象专家介绍#我市近段时间天气晴好#

云层较薄#光照强#地面升温较快$ 但是

太阳落下#气温就会逐步降低#因此市民

出门穿衣还是以保暖为主#以防着凉$
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丸子在油锅中翻滚
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一年一度的春节就要到了# 置办年货

成了最近几天市民最上心的一件事$ 在咱

们周口# 象征着团团圆圆的丸子一直都是

不少市民必备的传统年货之一$

每逢春节临近# 位于市区常青路南段

的!尚记丸子"也到了生意最好的时候$ 每

天炸出的近千斤菜丸,焦丸,绿豆丸基本上

都能在当天销售一空$

"2

多年前# 鹿邑人彭师傅来到周口市

区做起了炸丸子的生意$ 因为用料真,口感

好#彭师傅的丸子渐渐被市民熟知并接受$

后来#彭师傅将手艺传给了女儿女婿#因为

女婿姓尚#丸子便定名为!尚记丸子"$
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日上午#彭师傅在给记者讲述!尚

记丸子"的历史时#也没有停下手里的活儿$绿

豆糊通过他手中自制的丸子机# 变成了一个

个圆圆的绿豆团!跳"进了滚烫的油锅$不大一

会儿#油锅里便浮起了金黄色的绿豆丸$

!炸绿豆丸要比炸焦丸,菜丸费事$ "彭

师傅介绍# 相比这两种丸子# 绿豆丸不掺

面# 因此如何将绿豆磨成能炸丸子的绿豆

糊最重要,也最费时间$ !绿豆要浸泡十几

个小时才能去皮#用磨磨成糊糊之后#加入

葱花等一些配料后还要搅拌均匀$ "

!以前磨绿豆用的是石磨#现在我们用的是

电磨-以前都是用手团丸子#现在我们自制了丸

子机#效率比以前提高了很多$ "彭师傅笑着说$

彭师傅家的丸子深受不少市民的喜

爱#许多饭店也慕名前来订购$ 就在记者采

访的当天# 市区一家饭店通过电话一次订

购了几百斤焦丸和绿豆丸$ 不仅如此#彭师

傅家的丸子还远销外地#!像郑州, 商丘这

些省内的地方咱就不说了# 我们家的丸子

还卖到了北京,乌鲁木齐,重庆等很多省外

的城市$ "彭师傅的言语中透露着自豪$

晚报记者 郭坤 摄影报道
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一箱 ,一凳 ,一棍 #一老人独坐

在市区中州大道和七一路交叉口

假寐#周边嘈杂的环境似乎一点儿

也没有影响到他$

近前攀谈惊悉 #独坐老人竟是

盲人#独居此处不远$

独坐老人自称姓张# 今年已六

十有六# 虽有低保果腹却经常到此

摆摊贩卖鼠药# 一天就几块钱甚至

零收入$无人引路时#老人便独自一

人从家里走出来#再从这里走回去$

城市在变化 #独坐在城市一角

的老人却看不见 $ 也许 #他能借助

假寐去感受 , 去想象身边的这座

城市 $

晚报记者 郭坤 摄影报道


