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周口餐饮消费联盟展示
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花千代秘制烤鱼 万顺达百货六楼 秘制烤鱼 上海阿三生煎包
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粤海美食广 场 七 一中路 各种风味美食
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东云阁大酒家 迎宾大道!汇林凤凰苑" 盘龙鳝 私房菜
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春香园食府 七一路与文明路交叉口南
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米路东 粗粮 邓城叶氏猪蹄
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百春永和
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店八一路#
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店七一路#
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店大庆路 豆浆#油条
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韩胖子食品总店 周口市文明路与七一路交叉口南路西 香辣土鸭系列
!)&,,#,

小码头家常菜馆 汉阳南路 !原大闸路" 平价海鲜 家常菜
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锦绣江南酒店 黄河路东段!原火车站东"
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怡景田园功夫面馆 光荣路
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北京酱骨头店 庆丰中路
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老妈子饺子馆 文明路南段 特色农家菜 水饺
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欢迎特色餐饮店加盟 餐饮版电话! !"##$%& !"##$&#
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汇聚杭帮菜# 上海菜#

淮扬菜#粤菜#川湘菜

绿色食材 田园私房菜
本土功夫浆面条

北京酱骨头 # 北京炸酱
面#扒猪脸#特色家常菜

酒店名称
!

经营地点 特色美食 订台电话

周口晚报时尚消费周刊
大众品菜团招募启事

为推动我市餐饮业繁荣 !

促进菜品风格的多元化" 同时

为广大居民提供各饭店新菜品

资讯" 在本报成立周口餐饮消

费联盟的同时" 本报时尚消费

周刊决定成立大众品菜团 "开

展品菜活动# 在大众品菜团活

动中"本报以新闻报道作支持"

通过媒体 !社会 !饭店的互动 "

为餐饮业发展造势" 现特向社

会招募品菜高手百名" 条件如

下$

14

经常下厨"至少能烹饪一

道好吃且有特色的菜肴#

"4

尽

管不常下厨" 但是对菜肴有很

强的鉴赏能力#

34

有走南闯北

的丰富阅历"对各地餐饮熟悉#

名额有限" 欢迎社会各界

人士报名"报名以
$8&'()

%电子

邮件&形式进行"报名者要写明

自己的名字 !年龄 !家庭住址 !

工作单位!履历和
"99

字菜品鉴

赏的感言' 届时"本报将组织专

家筛选"以确定人选"结果将以

短信回复'

大众品菜团将于近日开展

品菜活动"首批特色饭店为怡景

田园功夫面馆! 锦绣江南酒店'

怡景田园功夫面馆以怀旧型文

化餐饮风格为主"锦绣江南酒店

以粤菜!杭帮菜!淮扬菜为主打

风格" 两个店的美食颇有品位'

敬请广大美食爱好者关注此活

动'

另外"本报欢迎各餐饮企业

参加品菜活动" 凡新开张的饭

店! 推出新菜的饭店均可报名'

本报还诚征本活动的总冠名合

作伙伴"欢迎餐饮企业!酒饮商

等报名'

咨询# 报名电话$
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香烤辣炖川府味 皮薄馅香沪生煎
本报大众品菜团第三站!!!花千代秘制烤鱼

香辣火爆是年轻人舌尖上的最爱

酒香不怕巷子深" 小吃最怕无个性'

作为舌尖上的尤物" 美食该是怎样的形

色味( 这恐怕是个难以回答的问题" 即

使终生为业的大厨也忐忑一辈子' 品性

不同" 也就派系林立' 花千代秘制烤鱼

属于那种特个性的美食'

小吃也怕寂寞" 眼下" 很多小吃和

大饭店拼地盘" 拼地盘就是拼实力' 花

千代秘制烤鱼已跻身五一广场万顺达百

货六楼" 尽管地处繁华商圈" 但深藏高

楼" 周口商业所具有的特强的马路消费

意识" 对于高楼上的小吃是一道坎' 花

千代秘制烤鱼创造了一个传奇" 从年前

入住万顺达百货六楼" 这个拥有百余平

方米的小吃铺每天都被年轻人霸占着 '

软包餐座! 开放式厅堂" 完全西餐格局'

年轻人称" 他们来" 完全是寻找那种劲

爆的感觉和冲动'

花千代秘制烤鱼以黑鱼 ! 黄花鱼 !

草鱼三大鱼为卖点" 鱼儿个大体肥" 大

厨们先将鱼烤熟" 然后醅上红彤彤的辣

椒" 浇上六种不同的秘制汤汁" 于是就

变成六种口味的烤鱼' )一品香辣*" 香

辣浪漫" 层层涌现+ )温柔泡椒*" 鲜

辣缠绵" 唇齿留香+ )酷毙麻辣*" 无辣

不爽" 无麻不欢+ )豆豉鲜香*" 鲜嫩滑

爽 " 青涩怪味 " 酸中溢甜 + )当家巨

辣*" 醇香扑鼻" 劲辣霸道' 更妙的是"

食客们在吃锅中烤鱼时" 因汤汁和辣椒

的浸泡" 变成了火锅型的美食" 您再点

一些羊肉片 , 牛肉片 " 或者菌

类 ! 青菜 " 那就好好享受

四川风味的火锅吧'

面对不同火爆的

烤鱼" 大众品菜团

选了辣味稍温和

的 )一品香辣 *

烤 鱼 ' 片 刻 功

夫" 大厨们将四

斤多重的黑鱼烤

好 " 满身披着红

彤彤的辣椒上桌"

众人一片叫好" 但

凭其绝妙的颜色和清

香四溢! 辣味十足的口

感" 就知道这道美食不错'

醇厚的香鲜肉味" 带着甜甜筋筋的口感" 舌

尖一转" 便又起风云" 美味火辣" 却又香得

透腑" 两种极致的美食交融" 让年轻人感受

着冰和火的狂欢' 因此" 孩子和老人们是很

难享受得了" 这注定是年轻人的狂欢'

皮薄馅香汁浓的上海生煎% 老少皆宜

老人孩子去了" 怎么办( 还有地道

的上海小吃呢' 花千代秘制烤鱼的老板

娘还有一道正宗上海口味的小吃---阿

三生煎' 其做法类似周口当地煎包的做

法" 但因其个大! 皮薄! 馅香 ! 汁浓 "

香咸中略带甜味" 又和周口的煎包不同'

)馅是用纯瘦肉做主料做成" 盘馅是

一大功夫'* 朱师傅告诉记者" 煎包包成

包子状" 用盘子端来" 一下子扣到平底

煎锅中" 盖上盖" 如风车旋转" 煎几分

钟" 浇水" 再煎" 熟时" 撒上芝麻" 起

锅时" 清香四溢'

这种上海口味的煎包" 目前在周口还

是独家" 因老少皆宜! 价格便宜" 很受欢

迎' 当然" 阿三生煎只是其小吃的一种"

另外还配有三丝春卷! 上海醪糟小汤圆!

阿三招牌椰香汤圆" 也很好吃'

面食类有开洋葱油拌面! 素什锦面!

阳春面! 雪菜肉丝面! 菜肉馄饨面' 上海粉

丝类有阿三酸辣粉! 上汤米线! 麻辣米线!

一品鸭血粉丝汤等" 很不错' 上海的粥也是

一大亮点" 其推出的明火白粥! 香菇蔬菜

粥! 红枣山药粥! 南瓜粥! 皮蛋瘦肉粥! 生

滚牛肉粥等也很有特色'

糖水类美食是上海美食的又一风貌"

其推出的有秘制龟苓膏! 乌镇酸梅汤! 椰

汁龟苓膏等" 很有上海甜食的风格'

当大家正享受火辣的川味

美食风情时" 阿三上海生煎

的主厨朱师傅特意将三份

热腾腾的生煎包端上来"

让大家分享 " 同时还端

上了南瓜粥! 椰汁龟苓

膏" 供女士们品尝' 刚

享受完火辣的川府风情"

又置身吴侬软语的上海

小吃世界里 " 一火辣一

香甜" 一劲爆一恬静" 大

伙儿的舌尖经受着两种极致

美食的体验" 妙不可言'
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记者 梁照曾 文
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小吃不小!风味

百态" 爱美食者!似乎

都偏爱吃小吃 ! 无论是出

差!或是访友!每到一地!必然

踏遍街巷寻小吃" 在周口!小吃

也非常丰富! 问起哪家让食客们

印象深刻!众人皆推荐花千代秘

制烤鱼" 这家火爆的小吃!究

竟有着怎样的美食范儿 #

本报大众品菜团前去

探个究竟"


