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和爱情一样! 美食同样是人类永

恒的话题" 相传!在远古时期!一场森

林大火过后! 人祖伏羲第一次尝到了

被烧熟的禽肉!从此!便教导子民搜集

火种!烹饪熟食"

时光流转数千年! 成长在羲皇故

都的周口人! 已经将烹饪这项技能发

挥到了极致"如今!周口本地特色美食

的种类!令人数不胜数!且名声在外"

周口这个地名! 俨然成为了人们心目

中的#风味之都$%

徜徉在周口市区的大街小巷&公

园广场!令人垂涎欲滴的风味美食!不

断闯入人们的眼帘" 而乡村小镇
7

更是

许多绝顶美味的诞生之地"

周口人爱美食!更精于美食!对美

食的追求! 也体现出周口人对美好生

活的向往"
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作为豫东平原上的传统农业大市!周口

物产资源充沛!在食品生产加工方面!有着

得天独厚的食品生产加工条件" 据相关部门

介绍!按照国家规定!目前我国食品
89

准

入分类为
6%

大类! 我市涵盖其中
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大类!

共有食品生产加工企业
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家! 年产值为
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亿元至
!.:

亿元" 这些食品生产加工企

业不仅满足了周口市民的日常需求!产品还

畅销全国各地!乃至海外"

充沛的物产资源!为周口特色小吃的兴

盛提供了优越的基础!从而衍生出逍遥胡辣

汤#沈丘顾家馍#项城盘龙鳝#淮阳烧鸡#马

头牛肉#邓城猪蹄#太康肘子等特色美食" 作

为一名周口人!无论你身在何方!一旦聊起

有关美食的话题!总会有许多家乡美食的名

字浮现在脑海!勾起你的食欲"

之所以被称为风味之都! 是因为周口特

色美食种类繁多!数不胜数"据周口市食品监

督所统计!截至
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年底!全市取得$餐饮服

务许可证%的餐饮服务单位达到
<6<.

家"
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周口小吃以其独特的风味! 受到广大

食客的追捧" 但周口小吃有个特点&种类虽

多!但多是以小作坊 #小店面的形式存在 !

规模普遍不大! 且缺少在国内拥有影响力

的大品牌" 如何将地方特色美食做大做强!

推向全国!走向世界' 纵观食品行业发展现

状!目前常见的有两种模式!一是特色食品

规模化生产!二是连锁经营"

以商水邓城叶氏猪蹄为例! 其历史根

源可追溯到三国时期 !邓城叶氏猪蹄以肥

而不腻 #香脆爽口闻名 !制作工艺被认定

为(河南省非物质文化遗产)" 虽然载誉一

方 !但由于熟食保质期较短 !成了其发展

的瓶颈" 因为!即使最顶尖的吃货!如果不

亲自来一趟周口 !也难以品尝到最正宗的

美味"

转机从
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年开始! 在大学生村官张

耀的建议下!叶氏猪蹄传人叶中合使用真空

包装技术!将新鲜出炉的邓城叶氏猪蹄密封

后!使其保质期得以延长" 这一举措!把正宗

的邓城叶氏猪蹄推向了全国各大城市的超

市货架上" 同时!每年为自己增加了
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万

的销售收入"

走在规模化生产前列的周家口牛肉#太

康宋记肘子! 其品牌目前已经深入人心!并

推出了系列产品" 其中!太康宋记肘子的销

售网点已遍布全国"

关于周口特色小吃的连锁经营!最为人

熟知的是逍遥胡辣汤! 其中包括方中山#高

群生#杨凤花等多个品牌" 曾经有多少乡亲

父老梦想着!有朝一日!胡辣汤也能像(洋快

餐)一样!在全国各地遍地开花" 但现实是!

虽然同样是连锁经营!也味美价廉!深受食

客们喜爱!但扩张规模远不如麦当劳#肯德

基#必胜客等(洋快餐)品牌"

有业内人士分析! 胡辣汤连锁经营发

展 ! 所面临的问题可以用 (连而不锁 )概

括" (基本上全国各地的 *洋快餐 +都是一

个味道 !顾客只需要选自己喜欢的品牌就

可以" 而胡辣汤连锁店!虽然店名一样!但

是有些店里制作工艺和材料不同 !味道也

就不同 " 顾客会根据自己喜欢的口味 !选

择去哪一家店 !对于品牌的认同感并不算

强" )业内人士认为!特色小吃连锁店如何

将经营模式#原材料 #制作工艺完美结合 !

形成一个强有力的品牌连锁 !还需要经营

者一起努力 !摸索一条适合自己发展的道

路"
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美味可口固然重要!但对于广大食客来

说!健康#安全!才是美食的根本!也是周口

特色美食发展#扩张过程中!一个绕不开的

话题"

如何保障周口特色美食在健康#安全的

基础上!得以发展!不仅仅是经营者的责任!

同时还需要餐饮服务行业的监管部门有所

作为"

为了全面推动餐饮服务规范升级和健

康发展!去年周口市食品药品监督管理局以

创建餐饮服务食品安全示范县# 示范街#示

范单位,店-为契机!经过宣传发动#集中整

顿和达标评定三个阶段! 在全市范围内!评

选出
!

个省级(餐饮服务食品安全示范县)!

!

条市级(餐饮服务食品安全示范街)!

!%

家

市级(餐饮服务食品安全示范单位)!

<:

家市

级(餐饮服务诚信示范单位)" 创建餐饮服务

示范单位的举措!为餐饮服务的经营者们树

立了一个竞相学习的榜样"

据了解! 目前我市餐饮单位实施量化

分级管理 !由食品监管部门建立监管信用

档案 ! 详细记录餐饮单位的基本情况 #日

常检查情况 #违法行为处理情况等 !实施

量化分级管理 ! 将食品安全状况用大笑 #

微笑 #平脸等卡通图像 !在餐饮单位的显

著位置予以公示 !引导公众寻找 (笑脸 )就

餐 !督促餐饮单位自觉提升食品安全管理

水平" 去年共完成餐饮服务单位量化分级

<6<.

家 !取得 $餐饮服务许可证 %

/

个月以

上的单位 ! 总体量化分级评定率已达
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在经营管理模式方面!周口市食品药品

监督管理局按照省局 (透明厨房活动)方案

要求!以(透明厨房#阳光操作)为主线!鼓励

消费者积极参与餐饮服务食品安全监督!实

现行政监督#社会监督和群众监督的有机结

合"

目前!全市透明厨房正逐步推广!已有

/.$

家餐饮单位开展了透明厨房活动! 采用

视频技术的有
;/

家! 使用透明玻璃的有
#5

家! 设置参观窗口或厨房开放日的有
-;;

家! 方便消费者查看厨房的环境卫生状况#

食品加工操作场所的工作状况!让餐饮单位

的(后厨)成为消费者可视#可感#可知的(透

明厨房)! 从而增强餐饮从业人员的规范操

作意识!提高企业管理水平及信誉!以此帮

助本地餐饮行业长足发展"
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