
!"#$%&'()*

多批次白酒涉嫌添加甜味剂

添加剂一直是白酒行业的灰色地带!塑

化剂"甜味剂这些添加剂让许多消费者对国

内酒企充满质疑!然而!白酒企业仿佛在添

加剂的路上一意孤行# 近日!国家食药监总

局曝光
!"

批次白酒检验不合格! 其中有多

款产品添加了甜味剂而榜上有名$ 白酒企业

缘何如此钟情添加剂!让人值得思考$

多批次白酒涉嫌添加甜味剂

记者获悉!日前!国家食药监总局官网

曝光
!"

批次白酒检验不合格! 其中有多款

产品添加了甜味剂而榜上有名$ 食品安全国

家标准和白酒产品标准规定!白酒中不允许

添加甜味剂$ 白酒检出甜味剂%环己基氨基

磺酸钠&糖精钠'不符合食品安全国家标准

的样品
#!

个!涉及企业
##

家$ 其中检出环

己基氨基磺酸钠的有
#$

家$

相关食品安全国家标准和白酒产品标

准规定!白酒中不允许添加甜味剂$ 造成不

合格的原因是生产企业为降低成本!增加产

品的口感!在产品中添加甜蜜素&糖精钠&安

赛蜜等甜味剂来调节口感!或是由于其他原

辅料使用不当带入$

无独有偶!今年
#

月!国家食药监总局

专项抽检共抽检样品
%$$$

批次! 样品涉及

全国
%$

个省%区&市'

&&'!

家生产企业$此次

抽检有
&!!

项次共
&$"

批次白酒甜味剂不

合格!占抽检样品总数的
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$ 贵州茅台酒

厂集团保健酒业有限公司生产的(锦绣东方

酒)和甘肃皇台酒业股份有限公司生产的皇

台本色酒%本色
)+

窖藏'&吉林省吉盛涌鑫

酿酒有限公司生产的老北京二锅头酒也榜

上有名#

多家酒企曾深陷!添加门"

甜味剂能够增加酒液的绵甜口感!吸引

消费者购买 !出于追逐利益 !甜味剂作为

添加剂在酒业屡禁不止 # 茅台 & 皇台等

多家知名品牌均因被检出甜蜜素 %甜蜜

素是人工生产的甜味剂 ' 而登上黑名

单 #

记者调查发现 ! 添加甜味剂给许多

企业都造成了极其负面的影响 # 几年前 !

白酒行业经历的塑化剂风波可谓对白酒

行业造成重创 # 对于受到那场塑化剂风

波的酒鬼酒而言 ! 业绩直线下降 & 品牌

信誉度岌岌可危 ! 甚至有业内人士指出 !

酒鬼酒正是由于这件事才戴上
,-

的帽

子#

对此! 业内人士称! 添加剂与塑化剂

不同 ! 添加剂是先放到产品中 ! 而塑化

剂一般由于外包装是塑料制品而产生的 !

一个是先入一个是后入 # 然而 ! 只要二

者沉淀到一定基数都会影响人身安全#

酒企为何钟情添加剂

甜味剂& 塑化剂对品牌造成各种不良

影响 ! 甚至直接导致企业经济受损 ! 而

为何国内白酒企业依然屡禁不止呢*

中国品牌研究院食品饮料行业研究员

朱丹蓬分析道 + (首先 ! 国家监管空白 !

白酒业自有技术标准缺失 ! 与此同时 !

白酒行业税收在当地占较重比例导致监

管缺失 , 其次 ! 企业追逐利益 ! 氰化物

可以起到回香作用 ! 甜味剂是使口感绵

甜 " 清冽甘甜 ! 所以作为食品添加剂屡

次使用 , 另外 ! 还有一些行业常用的添

加剂 ! 但是企业不按照规定操作 , 最后 !

白酒有些工序较为原始 ! 生产过程中很

难把控$)

(面对国内白酒行业添加剂的种种现

象 ! 今年
&$

月将会有新 -食品生产许可

管理办法 . 出台 ! 对食品安全监管会更

为严格$) 朱丹蓬补充道$

#据 $北京商报%&
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一 ' 内容

& (

直接谈酒 ! 兼及酒 故 ! 陶 渊 明

之贪杯 ! 李白之豪饮 ! 读来逸趣横生

等 "

# (

泛谈酒史与 文 化 ! 既 有 饮 者 之

德 ! 又有酒令之趣 "

% (

忆旧念故 ! 或 思 及 挚 友 ! 或 怀

念亲人 ! 或感慨人生 ! 世味在酒香中

弥漫 "

' (

以酒为媒结 缘 的 故 事 ! 可 风 趣

幽默 ! 可教悟人生 "

二 ' 要求

&(

行文优美 # 小资 ! 倡 导 健 康 饮

酒 ! 弘扬真善美 "

#(

和周口人文历史社会有关联的稿

件优先选用 "

%(

千字左右 ! 电子版投送 "

三 ' 奖励

每月从来稿中评出
'

篇优秀稿件 !

赠送礼品一份 "

四 ' 邮箱
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本栏目欢迎商家提供奖品 $

咨询电话 %
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话连篇"征稿

!"#

!!!!!!

桂花是上好的桂花!酒是上好的酒!桂

花和酒搭配而成的产物&&&桂花酒! 当然

也是上好的佳酿了"

四川广元的走马岭一条路直通南北!

那一座大山! 满山遍野都是桂花! 农历八

月!满世界都飘着桂花的香味!几里路以外

都能闻到" 香!那是一个浸透人心底的香"

桂花虽香!但得采!如果不采!过了十

天半月!已就香销无迹了" 采桂花!制作桂

花酒!那也是当地家家户户的一件大事"

采桂花那是很有学问的" 直接摘枝!爬

上树使劲儿摇!还有就是用竹杆子打" 这些

都是笨办法! 整不好还得伤了桂花树!来

年!就会少开花或不开花了" 真正采桂花那

是有一整套程序的" 提前几天!在准备采摘

的桂花树头离地一米多高的地方捆上一圈

子草绳" 草绳扎紧后!再往上打上几个木楔

子! 使绳子能紧紧地捆住树头" 过上三两

天!在桂花树头底下铺上一层薄膜!再抱着

桂花树一摇!桂花像雨一样往下掉!那场面

才叫美丽与壮观" 看着那桂花雨!一群人是

喜笑颜开#手舞足蹈!一股花香直入心田!

那真是一个爽" 其实也简单!这种采桂花的

方法!就是利用了桂花树脱水落花的原理!

也充分体现了乡下人的勤劳与智慧"

酒! 更是几千年来乡下人智慧的产物

了"

从走马岭偏西! 有一个岩湾塘的地

方!那里!几百年来人们都叫它潘家沟" 潘

家沟没有一户姓潘的!一个小地方出名的

原因是因为村庄里有一眼泉水" 那股眼儿

蓝汪汪的!比隔壁张大妹的眼睛还深" 泉

水冬暖夏凉!暖得冒热气!凉得直扎骨头"

清泉连着美酒!酒因此也有了名气" 潘家

沟那地方的酒!在走马岭下那个叫着白合

场的场镇子里 !每遇集市 !那都是第一家

卖完的" 那酒!在场镇子这头开了坛!那头

都能闻到香呢$ 好多人逢集市买不到潘家

沟的酒!就数着日子等潘家沟的酒厂子炉

灶出酒那天 !天没亮就起来 !大坛子小坛

子地背着挑着 ! 直接到厂子里排着队打

酒"

好酒与桂花的密配制作出来的桂花

酒!那是让人想着都流口水的"

走马岭那方圆数十里地界! 要说制作

桂花酒!猫桥子的刘二娘那是数一数二的"

猫桥子不远!就在走马岭的岭子下" 刘二娘

制作桂花酒有两手!一是熏#二是酿" 无论

是熏是酿!刘二娘制作出来的桂花酒!那口

感说起来都要醉倒几人" 色泽金黄!清香浓

郁!味纯绵厚!入口回甜!多少人吃醉了都

不知道是怎么回事儿! 多少人吃醉了都还

想吃! 多少人离乡背井远走他乡都还能想

得起刘二娘的桂花酒的味道" 就是靠着那

两亩地的桂花林和一手制作桂花酒的手

艺! 刘二娘硬是把两个娃送进了城里的大

学" 你说!这桂花酒的劲头足不'

离开了走马岭!城市里也有着桂花#酒

以及桂花酒的清香和味道! 只是那些桂花

酒!离开了原有的土壤和林子!喝起来总不

是那个滋味" 商业街路口的那个酒馆!喝着

酒却闻不见桂花的香" 还有东门口那个豆

花馆的柜台上写着! 喝一碗桂花酒能活九

十九! 还有什么滋阴壮阳# 益寿延年的功

效" 这就奇了怪了!我来自桂花酒的原产地

和老酒坊! 怎么就不知道还有这么大的神

力"

一切都多了些商业的味道! 少了些桂

花酒本来的香纯"

只是!多年以后!在城市的街道东奔东

走!我站在那个飘着桂花和酒香的巷子里!

还是想念一杯老家乡桂花酒的味道! 不知

那些香纯是否早已变换与故旧' #周天红&


