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扫"时尚消费#微信平台$获

取最新活动资讯%

时尚消费微信公众平台
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扫"周口酒水&微信平台$获

取最新活动资讯%

周口酒水微信公众平台
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扫'时尚消费&微信平台$获

取最新活动资讯

时尚消费微信公众平台
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扫"周口酒水&微信平台$获

取最新活动资讯

周口酒水微信公众平台
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就餐时不给发票(菜品中有异物(

被迫接受最低消费(油烟扰民(

假冒伪劣酒水(服务态度恶劣(

强制使用一次性消毒餐具))

!!!!!

发现以上情况$请拨打监督

热线电话$我们将在第一时间关

注您的呼声$通过记者的调查与

呼吁$ 引起有关部门的重视$让

您的合法权益得到维护%

*传 承+,--源于太昊伏羲
"三皇五帝&为中华民族的人文始祖$太昊伏羲氏位居"三皇之首&$制定了姓氏$使中华姓氏自此起源$绵

延至今%

"太昊御酒.姓氏封坛&酒$仰伏羲始祖之德$传承伏羲丰功伟绩$甄选优质精粮$承传统老五甑之古艺$汲

天地之精华$封藏陈酿$方成绵甜净爽$怡人舒适之琼浆/

*品 质+---源于科学严谨
0太昊御酒.姓氏封坛#酒由国家级品酒大师$通过科学严谨的配方亲自调制的

&$

度
")

斤太昊琼浆玉

液$从原料选择到产品灌装$每一道工序都要求精益求精$每一坛酒都有0身份证#$使生产出的每一坛酒成为

真正意义上的绿色食品1生态食品1放心食品/

*稀 有+,,,源于百里挑一
科学1严谨的酿酒生产工艺$百里挑一1追求完美的极致理念$成就了0太昊御酒2姓氏封坛&酒香气优雅1

绵柔醇甜1圆润细腻1爽净怡然的独特风味$是真正意义上尊贵的酒$是酒友们收藏馈赠的上等佳品/

*尊 贵+,,,源于陶坛典藏
0太昊御酒2姓氏封坛&酒的储存包装全部采用陶坛$有效地促进了酒的自然老熟/ 通过储存1陈酿基酒1

调味酒中的各种反应达到平衡$各种成分含量更加协调$香气优雅1口感舒适(另一方面酒体内长期而缓慢的

各种生化反应$生成了一些新的微量成分$赋予了0太昊御酒2姓氏封坛&酒的酒体更舒适的复合香/

*品 味+,,,源于极致享受
0太昊御酒2姓氏封坛&酒入杯后$晶莹1明亮1清澈无暇/ 轻啜一小口$缓缓铺满整个舌面$顿觉丰盈挺

拔1醇厚绵软$滋味纯而细1爽而滑$酝酿于口中$清甜甘香缓缓释出$片刻酒味收敛$瞬间感到一丝回甜(咽下

酒液$则余香渐渐而出(待酒味渐渐平和$感受余味悠远$沁人心脾/

0太昊御酒2姓氏封坛&酒$成功者的品质之选$幸福时刻的0醉&好见证$传承文化$封藏记忆$开启财富/
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专家!"互联网!#时代更应以菜品质量为核心

!

记者 任富强

本报讯 !互联网
!

" 时代来临# 遍布传

统行业的每个角落# 和别的行业一样# 周口

餐饮店老板们也纷纷触 !电" 抢市场# 有的

!牵手" 团购网站# 有的和打折网 !联姻"#

还有的干脆自己开起了餐饮微商城# 做起了

"#"

$

过半中型饭店触 0电&

近日# 记者走访市区多家饭店了解到#

面对 !互联网
!

" 的大趋势# 餐饮店老板大

都对电子商务不排斥# 相反很快就适应了这

种新的营销手段$ 市区建安路一家饭店负责

人张经理说% !我们去年就和一家团购网合

作了# 效果还不错$ 现在餐饮生意不好做#

$%

&

&%

后已成消费新主力# 他们喜欢手机&

电脑订餐# 用支付宝或者微信支付账单# 如

若我们没有开展这样的业务# 岂不是损失很

大'"

记者粗略统计了一下# 市区至少八成以

上餐饮店老板了解过电子商务# 有过半的中

型饭店已经触 !电"# 他们有的 !牵手" 团

购网站# 有的和打折网 !联姻"# 有的干脆

自己开起了餐饮微商城# 还有的餐饮店老板

甚至利用电子商务做起了
"#"

$ 市区汉阳南

路的一家火锅店就开展了网上火锅外卖和电

话下订单业务# 市民在线选购火锅菜品和数

量# 之后火锅店会派人带着菜品& 锅具& 餐

具上门服务# 市民足不出户就可吃到可口的

火锅$

业内! 0傍& 上电商也不是万能

说起电子商务# 市区某餐饮店从事外卖

的老板葛女士表示% !我觉得餐饮店开展电

子商务是一个必然趋势# 但是受条件制约#

它的推行范围比较小# 在一线城市人员密集

的地方效果可能很好$ 比如写字楼里的办公

白领如果订餐要外卖# 直接用手机微信或电

脑就能够完成$ 但是像我们这样的小城市#

效果并不太好$"

和葛女士一样# 市区汉阳路一家中型饭

店的韩经理表示% !电子商务只是一种营销

渠道和手段# 针对外卖还有一定效果$ 但是

大中型的传统餐饮店往电商化转型# 势必要

增加互联网运营& 送餐等新的运营成本$ 目

前# 餐饮店通过互联网或手机终端营销的不

少# 包括微信营销和团购# 模式比较成熟#

但这也不是万能的$ 餐饮店开展电子商务或

参加团购# 可以迅速占领消费者的心智# 这

是一种品牌推广# 但线上的成交量不高# 主

要成交还在线下$"

专家! 0互联网
,

& 时代更应以菜品质

量为核心

记者随机采访了几位市民$ 市民靳先生

说% !电子商务的确很时髦# 不过我只是通

过电子务商了解自己家附近有哪些饭店# 这

些饭店有哪些主打菜等基本信息# 但真正选

择在哪家吃饭# 我还是更愿意去线下亲身体

验$"

周口资深餐饮人刘先生表示# 目前的电

子商务销售渠道对于餐饮企业效益的拉动尚

不明显# 而相应的投入却很大( 电子商务本

身目前也处于兴起阶段# 特别是餐饮业的电

子商务普及程度并不高# 市民的需求也不明

显# 因此餐饮店老板也不必谈 !电" 色变#

过分担忧电商冲击# 相反更应该注重产品质

量和服务提升$

周口时尚消费微信公众平台的微信网友

!资深吃货" 表示% !我个人觉得# 餐饮行

业没有必要盲目地往电商化转型# 作为传统

行业# 尤其是餐饮行业# 还是更应该保持重

食材& 重菜品& 重服务的历史传统# 因为这

才是他们长期以来的核心竞争力所在$"

巴氏奶! 一种更营养的牛奶

!

记者 黄佳

本报讯 牛奶#一种富含钙&磷& 铁& 锌&

铜 & 锰 & 钼的天然饮品 $ 然而针对市场上

众多牛奶 # 哪种更具营养 ' 日前 # 记者采

访了河南元朝牧场奶业有限公司总经理 &

周口市奶业协会秘书长张强了解到 # 市面

上的牛奶一般分为两种 # 一种是巴氏杀菌

乳 # 也就是我们所说的巴氏奶 # 需冷藏保

存 # 保质期
'

天左右 ( 一种是超高温灭菌

乳
(

简称常温奶 ) # 可常温保存 # 保质期

较长 $ 巴氏奶是用
)#!"$'!

的温度 # 在

规定的时间内对牛奶进行消毒杀菌处理所

得的牛奶产品 $ 因为这种牛奶从离开生产

线 # 到运输 & 销售 & 存储等各个环节 # 都

要求在
*!

左右的环境中冷藏 # 防止里面

的微生物 !活跃 " 起来 # 所以在成本上其

花费就要比普通牛奶多 # 因此零售价也较

为昂贵$

由于巴氏奶是低温加工的 # 所以能够

保持优质钙不变性 # 钙含量更高且更易被

人体吸收 # 这也是为什么有很多人更愿意

选择巴氏奶的原因$ 周口元朝牧场巴氏奶

以本地新鲜生牛乳为原料 # 运送至奶站到

居民手中不超过
#*

小时# 确保每瓶巴氏奶

的新鲜安全$


