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我市青少年英语技能大赛开始报名

!

记者 付永奇

本报讯 如果你的孩子英语好! 让她来

秀一秀!如果你的孩子胆子小!就让他来练一

练"记者
!

月
"

日从市英语学会获悉!周口市

青少年英语技能大赛开始报名! 通过比赛让

孩子喜爱英语!驾驭英语!提升英语运用能

力!全面提高英语技能是本次大赛的宗旨#

这次英语技能大赛由周口市英语学会

主办!师资力量雄厚!培训指导经验丰富 #

大赛分两大类!语言类包括英语演讲$英语

朗诵$讲英语故事等%才艺包括英语歌唱 $

英语短剧$ 英语小品等# 参赛内容主题不

限!内容积极向上!弘扬主旋律# 选手可以

从语言类或才艺类中任选
#$%

个类型参

赛# 为使比赛公平公正!大赛分为大学组$

高中组$初中组$小学
&

组&

"$'

年级'$小学

(

组&

#$)

年级'等五个组别!分别比赛$打

分$颁奖# 大赛初赛时间为
%*#!

年
!

月!复

赛时间为
+

月上旬! 决赛时间为
+

月中旬#

感兴趣的家长和同学可致电
#),%)'+)-#+

了解具体情况#

据介绍!本次大赛的优秀选手将有机会

被推荐参加全国中小学生英语技能大赛#

!!!!!!!!

月
"

日中午#刚开业的王留长小笼包庆丰路店%三分店&食客爆满$ 创业青年王留长
#$

年如一日#专注餐

饮#蒸制的小笼包皮薄卤多'口味鲜美#夹起不破皮#翻身不漏底#成为周口餐饮业的一张名片$三分店不仅有小笼

包'生汆丸子'米线等# 还推出!向阳肥肠"等更多适合市民口味的特色菜品$ 记者 付永奇 摄
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架起政府与社会组织之间的桥梁

!

记者 付永奇

本报讯
'

月
)*

日上午!周口市社会组

织促进会成立大会在周口昌建地产三楼会

议室举行!标志着我市社会组织发展和管理

工作登上一个新的台阶#

目前!在全市各级民政部门登记备案的

社会团体$民办非企业和基金会等社会组织

已达
#+,'

个!初步形成了遍布城乡$门类齐

全$层次不同$覆盖广泛!与经济社会协调发

展的社会组织体系# 他们在激发社会活力$

促进社会公平$ 倡导互助友爱 缓解就业压

力$反映公众诉求$推动公益事业$化解社会

矛盾等方面起到了不可替代的作用# 由全市

社会团体$民办非企业和热心社会组织发展

的社会各界人士自愿组成的社会组织促进

会是社会组织的(再组织)!是全市所有社会

组织的(娘家 )#

当日! 省社会组织管理局副局长王明

远$市民政局副局长龚长林和近百名来自全

市各县市区的热心社会组织发展的社会人

士参加了成立大会# 市民政局社会组织管理

局局长李文勇宣读成立周口市社会组织促

进会批准文件!主持人宣读协会章程# 在热

烈的掌声中!周口市婚庆协会会长$周口清

风婚庆礼仪公司董事长王志华当选周口市

社会组织促进会会长 !靳玉杰 $李靖 $王银

邦$于训得等当选副会长!张新春当选协会

秘书长# 周口酒业商会$周口新华医院等近

百家社会组织当选理事单位和会员单位# 王

明远代表省社会组织管理局向周口市社会

组织促进会的成立表示祝贺! 希望促进会

准确定位!搞好服务!架起党和政府与社会

组织之间的桥梁!为周口经济发展作贡献#

王志华表示! 将在市民政局的领导下!

团结友爱!真诚协作!带领全体会员树立创

新意识! 用创新机制促进促进会的发展%强

化服务意识!为会员单位多办实事!多办好

事!把社会组织促进会真正办成温馨和谐的

会员之家% 充分发挥促进会的职能作用!让

促进会会员企业通过促进会这个平台得到

拓展#

龚长林要求促进会做好社会组织创先

争优工作!努力建设学习型$服务型组织!引

领创建一批(党建$发展$公益)三品牌的社

会组织%要开展社会组织理论研究!学以致

用!学用相长!不断建立和增强协会的智囊

团作用%做好为会员服务的各项工作!将促

进会真正建设成为(会员之家)%促进社会组

织自律与诚信!维护市场秩序!促进公平竞

争%加强促进会自身建设!按照专业化$市场

化原则!尽快解决场地$人员等问题%承接政

府部门委托的工作任务# 龚长林还要求促进

会积极承担相关政府部门委托的工作!承担

并努力完成政府部门在课题调研$业务培训

和评估等各方面的工作任务#

氢化植物油"反式脂肪酸

中国食品辟谣联盟!

食品安全周前夕! 中国食品辟谣联盟

联合中国焙烤食品糖制品工业协会对反式

脂肪酸进行了辟谣!指出人造奶油$氢化植

物油等烘焙食品原料不等于反式脂肪酸!

而反式脂肪酸导致肥胖和糖尿病证据不

足#

中国焙烤食品糖制品工业协会理事长

朱念琳表示! 一些报道错误地把焙烤食品

中的原料***人造奶油$氢化植物油$植脂

末$起酥油$代可可脂等直接等同于反式脂

肪酸! 引起恐慌! 也给行业造成了不良影

响#

辟谣联盟指出!反式脂肪酸和肥胖$癌

症$糖尿病$生长发育等健康效应的研究在

学界尚无定论#目前学界共识是!反式脂肪

酸过多摄入可增加心血管疾病风险! 但危

害是长期积累的结果# 植物油不完全氢化

才会产生反式脂肪酸#

根据
%*#)

年国家食品安全风险评估

中心发布的 +中国居民反式脂肪酸膳食摄

入水平及其风险评估,!我国人均每天摄入

反式脂肪为
*.)-

克!供能比为
*.#'!

!远低

于世界卫生组织建议值&小于
#!

'!也明显

低于其他国家和地区# %据)新京报*&


